
ENTRÉE S

la frisée aux lardons, croûtons dorés... 18€ 
raviolis japonais aux légumes 5 pièces... 19€  

tarama truffé & citron brûlé... 19€ 

très gros escargots de bourgogne, beurre persillé 6 pièces... 22€  

betterave & avocat en carpaccio, vinaigrette... 23€  

salade de champignons, jeunes pousses d’épinards... 24€  

belle salade d’endives jaunes pleine terre, huile d’olive citron & duo de vinaigres... 24€  

carpaccio de fenouil grillé, agrumes & huile d'olive citron... 26€  

avocat & chair de crabe relevée... 27€ 

carpaccio de «yellow tail», sauce ponzu & kombawa... 28€  

carpaccio de bar, huile d’olive & citron... 29€  
carpaccio de saint-jacques françaises, oursin, huile d’olive & citron... 32€  

 PLATS

spaghetti all’arrabbiata... 33€  

coquillettes à la truffe, lard & parmesan... 34€ 
boudin noir basque & pommes confites, sauce grand veneur... 34€ 

tartare de thon rouge, sauce ponzu... 34€  
escalope de veau al limone... 35€   

paccheri aux morilles... 39€  

la paillarde de volaille et ses beaux légumes verts... 43€ 

loup de mer corse, beurre blanc, vodka... 49€ 

«château filet» de normandie, sauce aux poivres... 51€  

belle sôle meunière individuelle... 65€   

ACCOMPAGNEMENTS
écrasé de pommes de terre au beurre... 9€   haricots verts... 9€   épinards... 9€ 

frites château voltaire... 9€  ratatouille... 12€  aubergine rôtie, miso... 11€   

Prix nets en euros, taxes et services compris / Origine des viandes, consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant
Produits allergènes, consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant


