
ENTRÉES 

la frisée aux lardons, croûtons dorés... 19€  

dim sum aux crevettes 5 pièces... 20€ 
raviolis japonais aux légumes 5 pièces... 20€  

salade d'artichauts violets, fenouil & parmesan... 25€   

le célèbre foie gras du bar «la croix rouge»... 52€ 

très gros escargots de bourgogne, beurre persillé 6 pièces... 23€  
assiette de jambon «san daniele»... 23€  

asperges blanches des landes, vinaigrette aux herbes... 30€ 

carpaccio de tomates, basilic & vinaigre balsamique... 25€ 

salade de champignons de paris, huile d'olive, citron & parmesan... 25€ 
avocat & chair de crabe relevée... 28€  

carpaccio de bar... 30€  

 PLATS
carpaccio de bŒŒuf à la vénitienne ... 30€ 

paccheri aux morilles du château voltaire... 42€  

tartare de bŒŒuf château voltaire... 35€ 

escalope de veau «al limone»... 38€  

la paillarde de volaille et ses beaux légumes verts... 42€ 

escalope de veau milanaise, sauce pomodoro & parmesan... 45€  
«château filet», sauce au poivre de kampot... 54€  

grande salade niçoise, thon confit, tomates, ŒŒuf dur, haricots verts & anchois... 30€ 

raviolis frais du marché... 35€ 

tartare de thon rouge, avocat & sauce ponzu... 38€ 

saumon vapeur, citron ... 42€ 

belle salade de homard, laitue , tomates, ŒŒuf dur & vinaigrette aux herbes... 49€ 

loup de mer de méditerranée, artichauts confits & huile d’olive... 54€

ACCOMPAGNEMENTS
écrasé de pommes de terre au beurre... 10€     

haricots verts... 10€   salade verte... 12€    broccolini... 13€ 

frites château voltaire... 10€   ratatouille... 13€ 

DESSERTS

sorbets du château voltaire citron, coco, orange sanguine... 16€  

fontainebleau, cerises amarena et leur sirop... 18€ 

assiette de fruits rouges... 18€  

crème brûlée, vanille de madagascar... 20€  

mousse au chocolat à partager ou pas... 24€  

pavlova aux fruits de saison à partager ou pas... 38€  

Prix nets en euros, taxes et services compris
Origine des viandes et produits allergènes, consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant


